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FULGOR MILANO representa la artesania italiana: la marca, que cuenta con mas de 70 afios
de historia, tiene arraigadas raices en la tradicion de fabricacién y en la creatividad del genio
italiano, capaz de aportar originalidad y soluciones innovadoras. FULGOR MILANO es sinénimo
de disefio y modernidad. La mejora esté arraigada en el ADN de la empresa, siempre dispuesta a
anticiparse a las necesidades de un consumidor moderno que desea experimentar la innovacién
utilizando productos de prestaciones elegantes y seguras.

En una sociedad en continua evolucion y cada vez mas centrada en la sostenibilidad, la
busqueda de nuevos enfoques que simplifiquen la gestién del tiempo es fundamental. Fulgor
Milano responde a las nuevas formas de vida cotidiana, haciendo accesibles oportunidades para
cocinar y conservar los alimentos respetando sus propiedades nutricionales.

MILANO

Tradicionalmente, el espacio de la cocina siempre ha tenido supremacia sobre cualquier otra
estancia de la casa: el placer de estar juntos se convierte en convivencia. En este ambiente, rico
en fragancias y colores, la familia se relne para contarse los acontecimientos, aqui se comparte
un rato alegre y animado con parientes y amigos, inventando nuevos platos y dejando espacio a
la creatividad.

Fulgor Milano es la eleccién ideal para quien ama las elaboraciones complejas y juega con
diferentes combinaciones de gustos y sabores. Preferir FULGOR MILANO significa disponer de
un universo de electrodomésticos "estrella", tecnologia avanzada y disefio capaz de satisfacer
paladares refinados y miradas exigentes.

s el

General Manager
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PROFESIONAL

BELLEZA CLASICA

La emblematica cocina SOFIA presenta un disefio italiano
moderno y sobrio: un encuentro entre estilo y tecnologia. La linea
Professional de Fulgor Milano garantiza acabados de calidad
italiana y seguridad en las prestaciones. SOFIA, une tradicion e
innovacién conquistando a los amantes de la Cocina Internacional.
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PROFESSIONAL

SOFIA PROFESIONAL

SOFIA ES UNICA

Hemos disefiado una cocina profesional con un estilo y una
presencia Unicos.

8 FULGOR MILANO

CONTROLY DELICADEZA

La linea Professional destaca en cada detalle y la placa de
coccidn no es una excepcion. La superficie revestida con
esmalte especial negro mate facilita su limpieza, mientras que la
precision y flexibilidad de los hornillos CRESCENDO es esencial

para modular la llama en 5 niveles de potencia diferentes.

FULGOR
MILANO

WEDNESDAY 22/01/2020

10:22

REGULACION MANUAL ARTESANTA

Todas las funciones se manejan con un simple toque gracias | a cocina multifuncion FULGOR MILANO combina las prestaciones
al mando intuitivo y a la interfaz gréfica de control. La coccion

controlada por tiempo, los ajustes de la sonda de coccién y una
multitud de otras funciones de coccion se seleccionan facimente
gracias a un panel de control facil de entender.

de un producto profesional con la elegancia de la artesania,

resaltando la singularidad del estilo italiano.

FULGOR MILANO 9
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HORNILLOS "CRESCENDO"

Los hornillos especiales de latbn CRESCENDO ofrecen
flexibilidad enla potenciay distribucién del calor permitiendo
el uso de diferentes tamanos de sartenes para las diferentes
necesidades de coccién.
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FORTE 1

Potencia maxima de 4,5 kW para un mejor rendimiento a alta
temperatura. Incluso las ollas de gran didmetro consiguen
hervir el agua rapidamente. Esto se traduce en todas aquellas
elaboraciones que requieren una coccion fuerte.

MEZZOFORTE 2

Con el modo de "media maxima", se consigue la mejor y
eficiente distribucién del calor sin una llama excesiva para
una ebullicién uniforme y moderada. De esta manera puede
obtener alimentos con la consistencia adecuada de coccion.

MEZZO 3

Las dos coronas diferentes de cada hornillo se combinan
para proporcionar calor suficiente para una adecuada
preparacion sin sobrecoccién para arroces, cremas y salsas
bechamel.

PIANOFORTE 4

La llama se distribuye en el anillo interior para calentar la
base de la sartén con un control eficaz y largos periodos de
coccion a fuego lento. Ideal para estofados y sopas.

PIANO 5

Gracias al ajuste de baja potencia del hornillo obtendra una
llama baja que calentara suavemente el fondo de la sartén.
Adecuado para derretir condimentos y chocolate.

FULGOR MILANO 11
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FULGOR
MILANO

DUAL FUEL

SOFIA PROFESIONAL

SOFIA 48 DUAL FUEL representa la excelencia de FULGOR MILANO, es sinénimo de estilo italiano, maestria en el
disefio y precision en el acabado. Desde sus inicios, la SOFIA 48 de generosas dimensiones, gracias a su disefio
y funcionalidad, se ha convertido en un icono de estilo en todo el mundo. Se confirma asi como una herramienta
flexible, capaz de potenciar el talento creativo de los profesionales de la cocina.

WEDNESDAY 22/01/2020

10:22
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PROFESSIONAL

48 SOFIA PROFESIONAL

LAS MEJORES PRESTACIONES

PARRILLAS DE HIERRO FUNDIDO

Las robustas rejillas profesionales de hierro fundido tienen
una geometria de superficie plana continua entre los
diferentes hornillos. El disefio de la "chimenea" de hierro
fundido en la parte trasera se integra perfectamente con

el de las parrillas permitiendo la ventilacion necesaria.

ELABORACION INSUPERABLE

La artesania italiana en la produccion y
transformacion de aceros garantiza la produccion
de cocinas con el maximo cuidado de los detalles,
acabados y ensamblajes entre los diferentes
componentes.

HORNILLOS DE LATON

SOFIA 48' dispone de seis zonas de cocciéon (ademas de
la placa Teppanyaki), cada una con hornillos de laton del
tipo CRESCENDO con cinco niveles de potencia. Estos
hornillos, con doble corona, permiten una combinacion
perfecta de potencia y distribucion uniforme del calor, 1o
que permite unos resultados de coccion éptimos tanto
con ollas pequenas como grandes.

PUERTA FRIA

Los cuatro cristales termorreflectantes de la puerta
forman una eficaz barrera de seguridad, manteniendo el
calor dentro de la cavidad de coccion, incluso durante el

proceso de autolimpieza por pirdlisis (460 °C).

HORNO DE APOYO

Al igual que el horno de mayor tamafio, este horno
multifuncién autolimpiable lo hace todo en un espacio
reducido, afadiendo eficiencia y flexibilidad a la cocina
SOFIA. Estad equipado con parrillas telescopicas,
ventilacion y cierre de puerta asistido.

14 FULGOR MILANO

HORNO PRINCIPAL

La maxima tecnologia CREACTIVE desarrollada
en el horno principal permite programar tanto
en el horno principal permite programar tanto
funciones especificas como recetas predefinidas
con la maxima flexibilidad. El apreciado modo
Pizza Pizzeria 350° que permite hornear pizzas
en sélo 3 minutos, como en el horno de lefa de
nuestra pizzeria favorita. La guia telescopica permite
extraccion de las bandejas sin esfuerzo. La pirdlisis
permite la autolimpieza del horno: el poder del calor
contra la suciedad. Gracias a sus cuatro cristales

reflectantes del calor, la puerta seguira estando "fria".

CIERRE DE PUERTA ASISTIDO

La gran puerta del horno esté equipada con un sistema
de cierre asistido - SOFT CLOSING - que ralentiza su

movimiento al cerrarse.

FULGOR MILANO 15
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WEDNESDAY 22/01/2020

10:22

SOFIA 48 ofrece lo Ultimo en rendimiento y versatilidad. Ademas de los hornillos especiales de laton
CRESCENDO esta equipado con una plancha de coccién de hierro fundido de doble cara, una de ellas
con ranuras especiales que crean auténticas franjas de efecto barbacoa y la segunda que permite la
cocina tradicional japonesa (Teppanyaki), considerada entre las mas saludables que se conocen.
Como alternativa a la plancha de hierro fundido, encontramos la plancha especial Teppanyaki
Trilaminada con superficie de acero inoxidable que distribuye el calor uniformemente estad disponible
como accesorio que se puede adquirir por separado. Los platos se preparan mediante un proceso
de coccion que les confiere un sabor Unico al tiempo que preserva sus propiedades nutritivas.

El hornillo tubular especial de aluminio, al servicio de la placa de coccién, garantiza una distribucién
uniforme de la llama por toda la superficie, proporcionando un rendimiento éptimo tanto para cocciones
delicadas como mas intensas.

El momento de cocinar se convierte asi en una experiencia culinaria, personal y exclusiva.

MILANO 17
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MILANO

PLACA DE COCCION

La placa SOFIA 36" presenta un acabado especial negro mate de
la encimera que garantiza una gran resistencia y una facil limpieza.
Los seis hornillos CRESCENDO 5 en 1, el corazdn de la placa de
coccidn estan formados por elementos de latdn con doble corona.
Estos particulares hornillos permiten una combinacion perfecta
entre potencia y distribucion uniforme del calor. De este modo, se
garantizan unos resultados de coccion adecuados tanto con ollas
grandes como pequefias. Las robustas parrillas de hierro fundido, de
tipo profesional tienen una geometria de superficie plana continua,
facilitando el posicionamiento entre los distintos hornillos. El disefio
de la "chimenea" de hierro fundido se integra perfectamente con el de

las parrillas permitiendo la ventilacion necesaria.

HORNO MULTIFUNCION

El horno profesional SOFIA 36" dispone de una cavidad de grandes
dimensiones (161 litros) con doble ventilacion interior, lo que permite
a los amantes del buen gusto una coccién perfecta y homogénea.
Las robustas parrillas profesionales y guias telescopicas de extraccion
total completan el equipamiento del horno. La funcién de autolimpieza
por pirdlisis a alta temperatura (version Dual Fuel) con la que esta
equipado el horno, utiliza el poder del calor contra la suciedad,
mientras que los cuatro cristales termorreflectantes de la puerta crean
una eficaz barrera de seguridad, manteniendo el calor dentro de la
cavidad. La amplia y robusta puerta del horno esta equipada con un
sistema de cierre asistido - SOFT CLOSING - que facilita y ralentiza

automaticamente su movimiento al cerrarse. cierre.

FULGOR
MILANO

SOFIA PROFESIONAL

SOFIA es sinénimo de estilo italiano, disefio maestro y elaboracion minuciosa. Disponible en versiones Dual
Fuel y All Gas, este producto ha ganado admiradores en todo el mundo por su disefio y funcionalidad. Se
confirma asi como una herramienta flexible, capaz de potenciar la capacidad creativa de los profesionales de la
cocina. El estilo icénico de SOFIA combina un disefio minimalista con lineas clasicas atemporales, encajando

armoniosamente en las mejores cocinas internacionales.

MILANO 19
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COCINAS INDEPENDIENTES
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ESTUFA PROFESIONAL DUAL FUEL 48"
F6PDF48GS1
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= Hornos Eléctricos Multifuncion = Control con mando digital "Creative"

= Funcién Pizzeria 350°C = Cubreplaca reversible acabado acero inoxidable
= Funcion AirFry (freir en el horno) = Mandos metadlicos con acabado acero inoxidable
= Hornos piroliticos autolimpiantes = Parrillas profesionales de hierro fundido

= BOOST Precalentamiento rapido = Cuba esmaltada en negro mate

= Horno principal con doble ventilacién = 6 hornillos dobles de gas Crescendo

= Horno de apoyo ventilado = 1 hornillo Tubular Teppanyaki

= Sonda para carne = Suministro de gas GN o GPL

= Puerta fria con soft closing

Caraclerislicas

SOFIA PRO 48 DUAL FUEL representa la excelencia de FULGOR MILANO, es sindénimo de estilo italiano, maestria en el desarrollo de productos y
precision de mano de obra. Gracias a la placa de coccién equipada con 6 hornillos de gas de latén Crescendo Dual, la plancha reversible con parrillas
o TeppanYaki y los dos hornos multifuncion piroliticos de alto rendimiento, esta versién demuestra ser una herramienta flexible, capaz de mejorar las
aptitudes creativas de los profesionales de la cocina. Los accesorios de serie del horno principal incluyen una parrilla telescopica totalmente extraible, dos
parrillas planas, una sonda carne, set pizza (parrilla redonda, pala y piedra para pizza), bandeja esmaltada con anti salpicaduras y bandeja para AirFry.El
horno de apoyo dispone de una parrilla telescopica totalmente extraible, dos parrillas planas y una bandeja de acero inoxidable para AirFry.

ACERO INOXIDABLE
F6GRT486GS1

$12,499 USD + IVA

20 FULGOR MILANO

PROFESIONAL

COCINAS INDEPENDIENTES
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= Programador digital profesional

= Funcién Pizzeria 350°C

= Funcién AirFry (freir en el horno)

= Mandos metélicos con acabado inox
= 6 hornillos Crescendo Dual

= Bandeja esmaltada en negro mate

= Parrillas de hierro fundido

= Suministro de gas GN o GPL

= Horno multifuncién Pirolitico

= BOOST Precalentamiento rapido
Doble ventilacion interna

Caracleristicas

SOFIA PRO 36" MULTIFUNCION es sinénimo de estilo italiano,
disefio magistral y precision trabajando el acero. La placa de coccion
profesional esta equipada con 6 hornillos de gas flexibles (hornillos de
latén Crescendo Dual), resistentes soportes continuos de hierro fundido
y superficie revestida con esmalte negro mate especial que garantiza
durabilidad y una facil limpieza. El horno multifuncion pirolitico de 36" es
el mas grande producido actualmente por Fulgor Milano. Los accesorios
estandar del horno incluyen una parrilla telescopica totalmente extraible,
una sonda para carne, dos parrillas planas, un juego de pizza (parrilla
redonda, pala y piedra para pizza), bandeja esmaltada con anti
salpicaduras y bandeja para AirFry.

BRI
=
-
et
ACERO INOXIDABLE

F6PDF366S1
$ 8,499 USD + IVA
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ESTUFA PROFESIONAL CON GRIDDLE DUAL FUEL 36"

o EifiE
F6PDF364GS1 4 @
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= Cuenco quemador de porcelana con acabado mate de una sola pieza

= 1 Plancha Inox Trilaminada + Tapa

= Quemador de gas tubular

= 2 rejillas continuas de hierro fundido de alta resistencia A

= 4 quemadores Crescendo de doble llama ss-riae

= Dos quemadores de 20k y dos de 18k BTU

= Conveccion verdadera dual

= Horno autolimpiante con horneado Multifuncion

= |nterior esmaltado de porcelana negra.

= Puerta de cierre suave y fria al tacto.

= Cavidad de horneado y area de visualizacion
extragrandes

= Capacidad total 147,2 litros

= Capacidad total 5,20 cu. pie

= 3 luces halégenas para una visibilidad perfecta

= Conjunto Parrilla Esmaltada ( lavabo + antisalpicaduras )

Caracteristicas

Esta nueva estufa de combustible dual de 36” viene con 4 quemadores y una
plancha central. Cada quemador cuenta con nuestro quemador Crescendo
5 en 1 debajo de nuestras parrillas continuas de hierro fundido de alta
resistencia con una plancha de acero inoxidable trilaminado, lo que brinda
una flexibilidad incomparable. EI quemador Crescendo tiene el poder de
dorar, saltear y hervir, pero también el control para atemperar y cocinar a
fuego lento los platos mas delicados.

Debajo de la superficie de coccion, encontrard un gran horno eléctrico de
doble conveccion autolimpiable con multiples funciones intuitivas para
hornear y asar a la parrilla y la comodidad de una rejilla telescépica que o
alentara a cocinar de la manera que desee.

Como todas las gamas Sofia Pro, podras crear tu placa personalizada para
la puerta del horno. total con deslizadores de acero inoxidable.
Y podras crear tu placa personalizada para la puerta del horno.
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ACERO INOXIDABLE
F6PDF364GS1

$9,299 USD + IVA

FULGOR MILANO 21
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Programador digital profesional
Funcion Pizzeria 350°C

Funcion AirFry (freir en el horno)
Mandos metalicos con acabado inox
4 hornillos Crescendo Dual

Bandeja esmaltada en negro mate
Parrillas de hierro fundido
Suministro de gas GN o GPL

Horno multifuncion Pirolitico

BOOST Precalentamiento rapido

Doble ventilacion interna

Caraclerislicas

SOFIA PRO 30" MULTIFUNCION es sinénimo de estilo italiano,
diseno magistral y precision trabajando el acero.

Con una superficie de coccion cuidadosamente disefiada con 4
posiciones de quemadores, cada uno con un quemador Crescendo 5 en
1.

Las rejillas de hierro fundido de alta resistencia forman una superficie
continua para facilitar el movimiento de ollas y sartenes.

El corazdn de Sofia es su horno con doble conveccion, parrillas de estilo
comercial, iluminacion de varios niveles y una parrilla de extension total

ACERO INOXIDABLE
F6GRT486GS1
$ 6,499 USD + IVA

22 FULGOR MILANO

COCINAS INDEPENDIENTES
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FULGOR PROFESIONAL PARRILLAS DE COCCION

MILANO

PROFESIONAL 7956 m DOAE |
LOT-IN

Parrilla Profesional Gas 48>
F6GRT486GS1

F6GRT486GS1

R E @

Acabado en acero inoxidable
Suministro de gas GN (GLP opcional)

6 hornillos Crescendo

Plancha de acero inoxidable Trilaminado
Placa de coccion negro mate

Parrillas profesionales de hierro fundido
Mandos de acero

Caracteristicas

La placa de coccién Slot-in de Fulgor Milano ha heredado el disefio icénico de la serie Sofia Professional.

Para quienes desean un producto de empotrar, este producto (combinado con el horno empotrable profesional) presenta una combinacién de materiales
sdlidos y tecnologias punta, asegurando soluciones versatiles y funcionales. Elementos distintivos con un efecto visual seguro son la robustez de la
estructura de acero inoxidable (hecha a mano), las rejillas continuas, la superficie con un acabado de especial esmaltado en negro mate y las perillas de
metal.

Los hornillos de gas Crescendo Dual de alta calidad ajustables desde 450 a 4500 W (NG),ofrecen infinitas posibilidades de ajuste en las seis zonas de
coccién. La placa de coccion esté naturalmente equipada con dispositivos de seguridad Gas-Stop, asi como su plancha de acero inoxidable Trilaminado.

6 zonas de coccidn, cada una con quemadores Crescendo, crean 5 niveles de potencia de coccion. En cada
nivel, la comnacién perfecta de potencia y distribucién uniforme del calor permite resultados precisos desde
el templado hasta el dorado con un maximo de 20.000 BTU.

Una combinacion de anillos de quemador en diferentes niveles controla la relacién de la llama con el fondo del
recipiente de coccion, lo que permite un calor suave para derretir o convertir en un anillo marino ultra alto y

desglasar. ACERO INOXIDABLE
FEGRT486GS1
$ 5,599 USD + IVA

FULGOR MILANO 25
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PROFESSIONAL

FULGOR
MILANO

FESIONAL

Slot-in Professional: estilo y rendimiento, elegancia y eficacia. La combinacion de materiales solidos y
tecnologia punta garantiza soluciones versatiles y funcionales. Los elementos distintivos de esta encimera
visualmente impactante son la robustez de la estructura de acero inoxidable, las rejillas continuas, la
encimera con acabado especial en esmalte negro mate y los mandos de acero. Los hornillos de gas
Crescendo de alta calidad que ofrecen infinitas posibilidades para cocinar como un auténtico Chef.

MILANO

PROFESIONAL PARRILLAS DE COCCION

Parrilla Profesional Gas 36” »  [EigimE
F6GRT366S1 [

Iy (2K B

= Acabado en acero inoxidable

= Suministro de gas GN (GLP opcional)
= 6 hornillos Crescendo

= Placa de cocciéon negro mate
= Parrillas profesionales de hierro fundido /

= Mandos de acero 7

27-1/4"
(691)

Caracteristicas

La placa de coccion Slot-in de Fulgor Milano ha heredado el disefo iconico de la serie Sofia Professional.

Para quienes desean un producto de empotrar, este producto (combinado con el horno empotrable profesional) presenta una combinacién de materiales
sélidos y tecnologias punta, asegurando soluciones versatiles y funcionales. Elementos distintivos con un efecto visual seguro son la robustez de la
estructura de acero inoxidable (hecha a mano), las rejillas continuas, la superficie con un acabado de especial esmaltado en negro mate y las perillas de
metal.

Los hornillos de gas Crescendo Dual de alta calidad ajustables desde 450 a 4500 W (NG), ofrecen infinitas posibilidades de ajuste en las seis zonas de
coccion. La placa de coccion esta naturalmente equipada con dispositivos de seguridad Gas-Stop.

HHG OO

ACERO INOXIDABLE
F6GRT366S1
$ 3,599 USD + IVA

FULGOR MILANO 27
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PROFESIONAL PARRILLAS DE COCCION

HHDH . GGG

Parrilla Profesional con Grill a Gas 36” » [ El
F6GRT364GS1 e

A

= Acabado en acero inoxidable

= Suministro de gas GN (GLP opcional)

= 4 hornillos Crescendo

= Plancha de acero inoxidable Trilaminado
= Placa de coccién negro mate 7
= Parrillas profesionales de hierro fundido (179)

= Mandos de acero

27- 3/8”
(697)

Caracteristicas

La placa de coccion Slot-in de Fulgor Milano ha heredado el disefo iconico de la serie Sofia Professional.

Para quienes desean un producto de empotrar, este producto (combinado con el horno empotrable profesional) presenta una combinacién de materiales

sdlidos y tecnologias punta, asegurando soluciones versatiles y funcionales. Elementos distintivos con un efecto visual seguro son la robustez de la

estructura de acero inoxidable (hecha a mano), las rejillas continuas, la superficie con un acabado de especial esmaltado en negro mate y las perillas de
metal.

Los hornillos de gas Crescendo Dual de alta calidad ajustables desde 450 a 4500 W (NG), ofrecen infinitas posibilidades de ajuste en las cuatro zonas

de coccion. La placa de coccion esta naturalmente equipada con dispositivos de seguridad Gas-Stop. y una plancha de acero inoxidable Trilaminado.

A8 T
A = ddd

ACERO INOXIDABLE
F6GRT364GS1
$ 4,699 USD + IVA

28 FULGOR MILANO

FULGOR
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PROFESIONAL

La nueva estufa de 36 pulgadas con plancha tiene el mismo disefio potente pero elegante que todas las estufas
Sofia, pero ahora tiene una superficie de coccion cuidadosamente disefiada con 4 quemadores y una plancha
central.

Cada quemador cuenta con nuestro quemador Crescendo 5 en 1 debajo de nuestras parrillas continuas de hierro
fundido de alta resistencia con la misma plancha de acero inoxidable trilaminado que nuestras estufas de 48”, lo que
brinda una flexibilidad incomparable en una estufa de 36”.

El guemador Crescendo de 20.000 BTU tiene el poder de dorar, saltear y hervir, pero también el control para templar
y cocinar a fuego lento los platos mas delicados.

PROFESSIONAL
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SLOT-IN

HH = OO

Parrilla Profesional con Grill a Gas 36” » EpE
F6GRT304S1 &

ﬁ gg % 29-3/4" A /L 2

= Acabado en acero inoxidable

= Suministro de gas GN (GLP opcional)

= 4 hornillos Crescendo

= Placa de coccion negro mate

= Parrillas profesionales de hierro fundido e

= Mandos de acero (179)

27-1/4"
(691)

Caracteristicas

La placa de coccion Slot-in de Fulgor Milano ha heredado el disefo iconico de la serie Sofia Professional.

Para quienes desean un producto de empotrar, este producto (combinado con el horno empotrable profesional) presenta una combinacion de materiales

sdlidos y tecnologias punta, asegurando soluciones versatiles y funcionales. Elementos distintivos con un efecto visual seguro son la robustez de la

estructura de acero inoxidable (hecha a mano), las rejillas continuas, la superficie con un acabado de especial esmaltado en negro mate y las perillas de
metal.

Los hornillos de gas Crescendo Dual de alta calidad ajustables desde 450 a 4500 W (NG), ofrecen infinitas posibilidades de ajuste en las cuatro zonas

de coccion. La placa de coccion esta naturalmente equipada con dispositivos de seguridad Gas-Stop.

Estilo y rendimiento son la descripcidon mas apropiada para la encimera de cocina profesional.

La combinacion de material soélido y tecnologia eficiente nos permite ofrecer soluciones versatiles y
funcionales.

La robustez de la estructura de acero inoxidable combinada con las resistentes rejillas continuas;

Los mandos de acero con modulacién de potencia desde maxima hasta coccion a fuego lento en los
quemadores de gas Crescendo, ofrecen infinitas posibilidades para cocinar recetas como un chef.

ACERO INOXIDABLE
F6GRT304S1
$2,999 USD + IVA

30 FULGOR MILANO MILANO 31
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Parrilla Profesional Empotrable Gas 30” ) Ok El
F6GPGK305S2 ol

.
A I ’—@V
G STOR

= 3 rejillas continuas de hierro fundido de alta resistencia

= Tazdn de quemador de acero inoxidable 304 de calibre pesado

= 1 quemador de doble llama de latén macizo con 20.000 BTU max. (NG)
= 2 Quemadores Rapidos de Laton Macizo con 8.000BTU Max (NG)

= 2 Quemadores Semirrapidos de Latén Macizo con 6.300 BTU Max (NG)
= La perilla de control retroiluminada indica el funcionamiento del quemador (blanco)
= La perilla de control retroiluminada indica calor residual (rojo)
= Panel de control de alta resistencia

= Amplia zona de cocina

= Estabilidad total del recipiente

= Gas Natural (LP Convertible)

Caracteristicas

Con lineas elegantes, una rejilla de superficie continua sobre potentes quemadores de latén y controles iluminados por
LED, la parrilla Sofia combina un disefio elegante, un rendimiento receptivo y una conveniencia pensada.

Disfrute de la potencia de un quemador doble de latdon de 20,000 BTU de esta estufa Sofia mientras utiliza los 4 quema-
dores adicionales, disefiados para superar todas sus expectativas.

Las rejillas continuas de hierro fundido ofrecen una superficie de coccidn uniforme para mover faciimente las cac-
erolas de un quemador a otro, de modo que incluso sus eventos de cocina mas importantes se puedan manejar con
facilidad.

ACERO INOXIDABLE
F6GPGK305S2
$1,899 USD + IVA

FULGOR MILANO 33
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PROFESIONAL PARRILLAS DE COCCION

Parrilla Profesional Empotrable a Gas 36” o Blial
F6PGK365ST &

o ISR
= 3 rejillas continuas de hierro fundido de alta resistencia
= Tazdn de quemador de acero inoxidable 304 de calibre pesado
= 1 quemador de doble llama de latdbn macizo con 20.000 BTU max. (NG)
= 4 quemadores apilados de latdbn macizo con 15.000 BTU méax. (NG)
= La perilla de control retroiluminada indica el funcionamiento
del guemador (blanco)
= La perilla de control retroiluminada indica calor residual (rojo)
= Panel de control de alta resistencia
= Amplia zona de cocina
= Estabilidad total del recipiente
* Gas Natural (LP Convertible)

MIN CLEARANCE
3-1/2"
(90)

34-1/2", 34-11/16”
(876-881)

19-9/16" , 19-3/4”
(497 - 502)

Caracteristicas

Con lineas elegantes, una rejilla de superficie continua sobre potentes quemadores de laton y controles iluminados por
LED, la estufa Sofia combina un disefio elegante, un rendimiento receptivo y una conveniencia pensada.

Disfrute de la potencia de un quemador doble de latén de 20,000 BTU de esta estufa Sofia mientras utiliza los 4 quema-
dores adicionales, disenados para superar todas sus expectativas. Las rejillas continuas de hierro fundido ofrecen una
superficie de coccidn uniforme para mover facilmente las cacerolas de un quemador a otro, de modo que incluso sus even-
tos de cocina mas importantes se puedan manejar con facilidad.

ACERO INOXIDABLE
F6PGK365S1
$2,249 USD + IVA

34 FULGOR MILANO
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CARACTERISTICAS

DOBLE MOTOR

Con la adopcién del doble motor de aluminio
de alta potencia, estas campanas garantizan
succién adecuada, incluso en momentos de
uso intensivo de las zonas de coccién.

CONTROLES DE DESBORDAMIENTO

FILTROS PROFESIONALES

Los filtros laberinticos de acero inoxidable
permiten la mejor aspiracién durante las
actividades de coccién y gracias a las bandejas
recogedoras de aceite incluidas, son la mejor
solucién para el mantenimiento y la limpieza del
producto.

ILUMINACION LED

Los mandos son faciles de usar, gaffRtkadip_ G EDJRparras laterales LED de alta eficiencia

la precision de uso y facilidad de coordinacigg| A
de las funciones.

36 FULGOR MILANO

N @soporcionan una iluminacion o6ptima de la
zona de coccién.

FULGOR
MILANO

PROFESIONAL
PIRACION

8136

Para completar la gama PROFESSIONAL, esta disponible una campana de pared a juego en dos
dimensiones, disefiada para mantener el ambiente de su cocina libre de humo, residuos de coccioén y
exceso de calor. Dos potentes motores se combinan con filtros laberinticos de acero inoxidable para
aspirar silenciosamente los olores. La iluminaciéon LED proporcionada por dos barras laterales ilumina
la superficie debajo de la zona de coccion.

FULGOR MILANO 37
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PROFESIONAL

CAMPANAS

Campana de pared 48" B El

F6PH48DS1 =

—~
== Cf) I LEgCO gz > BRS
Ju =4 B B g

= Mandos soft touch

& 7-7/8" 12"

(200) /@5)

= Acabado en acero inox AISI 430
= Doble motor

= Aspiracion 1.450 m%h .
(457)

= Potencia de aspiracion 4 niveles (15e)
(0> \/

= Temporizador y apagado automatico
= Potencia sonora de 48 a 75 dBA

= |luminacién con 2 barras LED

= Filtros de grasa de acero inox + luz de saturacion de filtro
= Bandeja de recogida de aceite + vélcula antirretorno

= Clase energética A

Caracteristicas

Campana de pared 36"

F6PH36DS1

i

==lolu[ok Je

= Mandos soft touch

F6PH36DS1
07-7/8" 1o

(200) /%05)

= Acabado en acero inox AISI 430 |

= Doble motor

= Aspiracion 1.450 m%h

= Potencia de aspiracion 4 niveles 18"

= Temporizador y apagado automatico
. ' 35-15/16"
= Potencia sonora de 48 a 75 dBA 24"

(913)
(610W\/

= Filtros de grasa de acero inox + luz de saturacion de filtro

= |luminacién con 2 barras LED

= Bandeja de recogida de aceite + vélcula antirretorno
= Clase energética A

Caracteristicas

La campana de pared de 48" se presenta en dos acabados diferentes:
acero inoxidable y negro mate. Disefiada para mantener el ambiente de
la cocina libre de humo, vapor y exceso de calor, esta equipada con
dos potentes motores que, en combinacion con los filtros anti grasa de
acero inoxidable (Bafle) permiten expulsar los olores en silencio. Con el
accesorio filtro de carbén activado HP, la campana puede funcionar en
modo filtrado. La iluminacién LED garantizada por dos barras laterales
ilumina la superficie de coccion.

La campana de pared de 36" se presenta en dos acabados diferentes:
acero inoxidable y negro mate. Disefiada para mantener el ambiente de
la cocina libre de humo, vapor y exceso de calor, esta equipada con
dos potentes motores que, en combinacién con los filtros anti grasa de
acero inoxidable (Bafle) permiten un funcionamiento silencioso. Con el
accesorio filtro de carbén activado HP la campana puede funcionar en
modo filtrado. La iluminaciéon LED garantizada por dos barras laterales
ilumina la superficie de coccion.

ACERO INOXIDABLE
F6PH48DS1
$2,349 USD + IVA

38 FULGOR MILANO

ACERO INOXIDABLE
F6PH36DS1
$2,099 USD + IVA

PROFESIONAL

CAMPANAS

Campana de pared 30" Dby
F6PH36DS1 E

EEEOEEE

9 5-7/8"
= Mandos soft touch (150) (552)
= Acabado en acero inox AlSI 430
= Doble motor
= Aspiracion 1.450 m¥h
= Potencia de aspiracion 4 niveles 18"
= Temporizador y apagado automatico (457)
= Potencia sonora de 48 a 75 dBA 4

2
= |luminacidn con 2 barras LED (610~ \/

= Filtros de grasa de acero inox + luz de saturacion de filtro

>

29-13/16"
(757)

= Bandeja de recogida de aceite + vélcula antirretorno
= Clase energética A

Caracteristicas

Completa tu poderosa suite de cocina Sofia con una campana extractora
montada en la pared disefiada para mantener tu entorno de cocina libre
de humo, residuos de cocina y exceso de calor. Motores en carcasas
robustas se combinan con filtros Pro Baffle para eliminar silenciosamente
los efectos de tus aventuras culinarias. Tu campana permite que el aire
fresco circule libremente en tu hogar, mientras que la iluminacion LED en
el techo resalta tu superficie de cocina Sofia. Como joyeria para tu hogar,
las campanas ofrecen lo mejor en funcionalidad y disefio. {Tu cocina bien
ventilada te lo agradecera!

ACERO INOXIDABLE
F6PH30S2
$1,399 USD + IVA
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SOFIA PROFESIONAL el LN

Horno Profesional Individual de 30” 4 (= El
F6PSP30S1 &

-~ 2 R {
IEHEESNEOEE

= Controles de perilla y electronicos

= Conveccion verdadera dual T 28-7/16"
= Horno autolimpiante con horneado multifuncional 27-3/8" (r32)
= Interior de esmalte de porcelana negra (696)
= Puerta de cierre suave y fria al tacto i

. . o 24"
= Cavidad de horneado extragrande y area de visualizacion (610)

= 3 luces haldgenas para visibilidad impecable
= Capacidad total 123 It

= Hornear

- Asar L 29-7/8"
= Tostar rAE P (758)
= Conveccion

= Conveccion verdadera

= Calentar / Fermentar / Deshidratar

= Programador de coccion electronico

= Sonda para carne

= Autolimpieza

= Modo Sabbath

Caracleristlicas

Con una belleza impresionante y un rendimiento audaz, el horno profesional Sofia cuenta con doble conveccion verdadera,
puertas de cierre suave con toque frio, elementos de horneado ocultos y multiples modos de coccién que aseguran que
puedas manejar cualquier desafio culinario que se presente. Desde descongelar hasta asar intensamente y todo lo que hay
en medio, no hay tarea de cocina que este horno no pueda manejar. Una sonda para carne garantiza resultados perfectos
para tus asados. La autolimpieza significa que tu horno permanecera hermoso y funcional a lo largo de su vida. Puedes
crear una placa de nombre personalizada para la puerta del horno.

La gama Profesional, dedicada a los empotrables, cuenta con el horno SOFIA pirolitico
multifunciéon de 30". Fulgor Milano ofrece a los clientes mas exigentes la posibilidad
de disponer los productos de una misma linea como el horno de vapor, el horno

microondas y el cajon calientaplatos. Las diferentes combinaciones de productos
empotrables profesionales permiten conseguir resultados estéticos extraordinarios, ACERO INOXIDABLE

combinando al mismo tiempo las necesidades de cada uno en la ejecucion de recetas. F6PSP30S1
$4,199.00 DLLS. + IVA

MILANO FULGOR MILANO 41
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PROFESIONAL HORNO

HORNO PROFESIONAL DOBLE DE 30 4 ERabE
F6PDP30S1 DRI

Conveccion Dual

Puertas de Cierre Suave

Limpieza Pirolitica

Multiples Niveles de Coccién

1 Parrila Telescopica por Horno

Puertas al Tacto Frias

28-7/16"

Controles Digitales
(722)

Sonda para Carne (Solo Horno Superior) 50"

(1270)

Pre - Calentamiento Rapido

DNEHEKIEBEEAB

A

24
(610)

1N
sl

Luz Interior

= Controles de perilla y electrénicos

= Conveccién Verdadera Doble 2(3;37"#
* Horno autolimpiante con horneado

= Multifuncional Interior de esmalte de porcelana negra

= Cavidad de horneado extra grande y area de visualizacion

= 3 luces halégenas por horno para visibilidad impecable

= Capacidad total de 123 It por horno

= Funciones: Hornear, Gratinar, Asar, Conveccion, Fermentar y Deshidratar,
= Programador de coccidn electronico

= Modo Sabbath

/
29-7/8"
l— (758)

Caracteristicas

Con una belleza impresionante y un rendimiento audaz, el horno doble profesional Sofia cuenta con doble convecciéon
verdadera, puertas de cierre suave con toque frio, elementos de horneado ocultos y multiples modos de coccidn que
aseguran gue puedas manejar cualquier desafio culinario que se presente.

Desde descongelar hasta asar intensamente y todo lo que hay en medio, no hay tarea de cocina que este horno no pueda
manejar. Una sonda para carne en el horno superior asegura resultados perfectos para tus asados. La autolimpieza en cada
horno significa que tu horno permanecera hermoso y funcional a lo largo de su vida. Puedes crear una placa de nombre
personalizada para la puerta del horno inferior.

o |
S —
-

ACERO INOXIDABLE
F6PDP30S1
$6,999 USD + IVA

42 FULGOR MILANO

PROFESSIONAL,
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Cajon calientaplatos 30" E E=
F6PWD30S1 55

~=] | @ o] # ol

= Control de perilla

* Rieles telescopicos totalmente extensibles de alta resistencia

= Gran capacidad de 2,1 pies cubicos

= Sistema de calefaccion por conveccion para una distribucion uniforme del calor
= Estructura completamente de acero inoxidable

= Rango de temperatura de calentamiento; min. 86 °F hasta 190 °F

= Asistencia de cierre lento

* Precalentar platos

= Precalentar tazas de café

= Mantener caliente la comida lista

= Descongelar

= Fermentar masa

= Coccion lenta min. 86 °F hasta 190 °F b

(631) (758)

Caracleristicas

Mas que un cajéon de calentamiento, este aparato funcional puede cocinar a fuego lento, fermentar, leudar y descongelar
en su espacio compacto y completamente cerrado. Calienta platos, mantiene los acompanamientos calientes para servir,
mantiene los pasteles calientes para el postre, hace que el pan casero suba a la perfeccion.

ACERO INOXIDABLE
F6PWD30S1
$1,599 USD + IVA

44 FULGOR MILANO FULGOR MILANO 45



PROFESSIONAL

46

NEW

FULGOR
MILANO

HORNOS
ESPECIALES

B e WECHESDAY Z201/2030 3
W o= 10:22 <
®

0=

Con el Microondas Combinado Fulgor Milano, podra disfrutar de todas las ventajas de la cocina. Puede
asar o utilizar uno de los modos de coccién combinada para disfrutar de las ventajas de la coccién rapida.
Combina perfectamente con los electrodomésticos empotrables de la serie Professional.

Un horno practico y versatil que aprovecha el calor del vapor producido para cocinar los alimentos de forma
sana y ligera, manteniendo intactas todas sus propiedades nutricionales. Este tipo de horno es capaz de
alternar la coccién al vapor con el modo termoventilado. Una vez calentada el agua por la caldera interna, el
vapor se atomiza en el interior de la camara de coccién mediante un ventilador.

MILANO

MILANO 47
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PROFESSIONAL

PROFESIONAL

Horno Vapor Combi 30"
F6PSCO30S1

BERBEARNE

= Horno 3 en 1:
= Vapor, Conveccion y Combi-vapor
= Interior de acero inoxidable con asador
= Menu de acceso rapido
* Programas automaticos
= Sonda para carne
= Conexion de 240 voltios
* 12 Funciones
= Coccién automatica
= Recetas preseleccionadas y personalizables
(peso, temperatura, tiempo de coccion)
* Sistema de vapor
= Funciones de coccion combinadas
= Ciclo de recuperacion de vapor
* LIMPIO, ciclo de limpieza asistida
para el interior del horno vy el
circuito de vapor

Caracleristlicas

La coccion al vapor realza el sabor natural de los
alimentos y mantiene inalteradas las cualidades de los
alimentos, especialmente de las verduras y los granos.

La combinacién con otras funciones te permite cocinar
con modos tradicionales y multifuncionales o afadir vapor
para hacer que el sabor de tus recetas sea mas delicado.

ACERO INOXIDABLE
F6PSCO30S1
$3099 USD + IVA

48 FULGOR MILANO

HORNOS

Horno Microondas Combi 30"
F6PSPD30S1

<] @)= 1=

* Horno 3 en 1: Microondas,

= Conveccion y Combi

= Interior de acero inoxidable con asador

= Menu de acceso rapido

* Programas automaticos

= Conexion de 240 voltios

= 10 funciones combinadas

= Coccién automatica

= Recetas preseleccionadas
y personalizables(peso, temperatura,
tiempo de coccion)

* Modo microondas (6 niveles)

= Modo combinado de microondas y ventilador asistido

= Modo de coccidén combinada

* Modo microondas y parrilla

= Descongelacion por tiempo y peso

Caracleristicas

Una cocina premium no estd completa sin un horno de
velocidad combinada. Microondas, hornear, asar o utilizar
cualquiera de los modos de coccién combinados para
disfrutar de los beneficios de la coccién rapida. Disfruta de
todos los beneficios de nuestro horno de velocidad
combinada sin comprometer la apariencia de tus
electrodomésticos empotrados Sofia.

I
ACERO INOXIDABLE

F6PSPD30S1
$3499 USD + IVA

FULGOR
MILANO

MILANO 49

PROFESSIONAL



FULGOR PROFESIONAL CAFETERA

MILANO

-
<
=z
o
(7]
[%2]
ri]
[
o
o
o

PROFESSIONAL

PROFESIONAL

CAFETERA

Trim para Maquina de Cafe de 30" 4 [E El
F7BC24B1 rIEI

SR MERE R

= Acabado en acero inoxidable
= 30 funciones
= Display de control tactil TFT

= Programas automaticos

Recipiente para café en grano 200 gr

Molinillo integrado y regulable

Capuchinador (recipiente de leche)

Recipiente de agua de 1,8 litros

Dispensador de agua caliente extraible

Depdsito de recogida de liquidos

Cinco tipos de tazas —

Caracteristicas

La cafetera integrada puede considerarse un barista personal. Permite la conservacion de los granos de café, su molinillo instantaneo y el aimacenamiento
automatico de los residuos en la bandeja de recogida. Café como en la cafeteria, con la posibilidad, con el simple toque de un botdn, de elegir 5 variaciones
de café diferentes, pasando de expreso a capuchino. Esta maquina de calidad profesional, facil de usar y fabricada en ltalia, es el complemento perfecto
para sus productos de cocina Fulgor Milano. El exclusivo PRO FRAME KIT (opcional) permite una combinacion perfecta con los demas electrodomeésticos
de empotrar de la serie Profesional 30". El control tactil y la pantalla digital hacen que el uso de la cafetera sea intuitivo e inmediato. Existe la posibilidad
de elegir el café. cantidad e intensidad, desde muy ligera hasta extrafuerte. Ademas, se pueden preparar numerosas bebidas gracias al capuchinador
automatico y al dispensador de agua caliente para té e infusiones. Para un resultado 6ptimo, también es posible verificar la dureza del agua El sistema
esta equipado con stand-by para ahorrar energia y un amplio sistema de seguridad: indicador luminoso de falta de agua, falta de café, necesidad de un
ciclo de limpieza y sustitucion del filtro anti cal. El acceso a los compartimentos de servicio se realiza a través de una practica abertura. La insignia con
el logotipo de Fulgor Milano se puede colocar opcionalmente como desee el cliente.

Accesorios opcionales pag 277

La cafetera integrada puede considerarse un dispensador de café personal. Permite conservar los Datos técnicos pag 319

granos de café, molerlos al instante y almacenar automaticamente los restos en la bandeja antigoteo.

Café como en la cafeteria, con la posibilidad, pulsando un botén, de elegir 5 variantes de café
diferentes, desde espresso hasta capuchino. Esta maquina de calidad profesional, facil de usar
y fabricada en ltalia es el complemento perfecto para sus productos de cocina Fulgor Milano. El

exclusivo KIT de encastre profesional de 30 pulgadas (opcional) permite la combinacion perfecta con

los demas electrodomésticos empotrados de la serie Profesional. BLACK GLASS KIT DE ENCASTRE PRO
F7BC24B1 F6PTK30BC
$3,399 USD + IVA $699 USD + IVA

MILANO FULGOR MILANO 51
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PROFESIONAL,

CONTROLES ELECTRONICOS

El panel de control y el display digital permiten programar
y ajustar facilmente los ciclos de lavado.

TERCERA CESTA
La tercera cesta en la parte superior del lavavajillas
permite colocar los cubiertos de forma racional,

permitiendo una mejor distribucién de la vajilla en las
cestas inferiores.

SEGURIDAD

El sistema AcquaStop evita dafios por fugas accidentales
de agua.Para completar el sistema de seguridad dentro del
depdsito también hay sensores de nivel.

MILANO

CESTAS DE ACERO INOXIDABLE

Las dos cestas principales de acero inoxidable (mayor
robustez y solidez), estan recubiertas de una pelicula
protectora que permite la reduccion global del ruido.

ACABADO

El fino acabado de la puerta de acero inoxidable, el
original disefio del tirador y la icénica insignia Fulgor
Milano caracterizan este producto de la linea Profesional.

EFFICIENCIA

La opcién de ahorro energético (ECO), combinada con
el programa elegido, gracias a la apertura automatica
de la puerta garantiza un secado Optimo incluso a bajas
temperaturas de aclarado, lo que se traduce en unimportante
ahorro de energia.

PROFESIONAL LAVAVAJILLAS
Lavavajillas 60 4 B E'
F6DWT24SS2 EL‘

Noise Lovel 45 () ——
Steel Tub
Fast Wash Cycle

1/2 Load Cycle

Flexible Rack Loading

KlEdZAEES

= 16 Configuraciones de mesa m

= 6 Programas

= 45 dBA Operaciones Silenciosas
= Carga de estante flexible

= Funcion de detergente de tableta Unica todo en uno
= Funcién rapida Lavado de 5 niveles

= Calentador de flujo continuo

= Sistema de filtracion euro de 3 vias

= Patas traseras ajustables en la parte delantera
= Sistema de bisagra ajustable

= Bucle alto incorporado con espacio de aire

= Sistema de flotacion de doble movimiento

35-3/4"
(908) Max

i
33-13/16" | (181)
(589)

(121) 1-15/16" -
(49) il

Caracleristicas

Nuestra nueva lavavajillas Fulgor Milano es un complemento perfecto para nuestra linea de coccion. Las cestas han sido
redisefiadas para ser mas robustas y flexibles, mientras que permiten una carga facil para platos impecables. Cuenta con
tres brazos de lavado y un sistema de filtracion triple para una limpieza precisa. El sistema de lavado ajusta
automaticamente el volumen de agua, la presion y la temperatura segun el tamafio de la carga, los niveles de suciedad
y la configuracion del programa.

Nuestra lavavaijillas esta disponible en un acabado de acero inoxidable profesional (mango profesional FBUHK24DISH se
vende por separado), que complementa nuestra linea de coccion Sofia.

ACERO INOXIDABLE JALADERA
F7SWC24S1-L F7IWC2401-L
$159 USD + IVA
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FRIGORIFICOSY CONGELADORES

TODO ESTABA CONGELADO,
INCLUSO EL RUIDO

(JULES VERNE)
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REFRIGERACION

FRIGORIFICOSY CONGELADORES

Fulgor Milano presenta una amplia gama de frigorificos y congeladores exclusivos con prestaciones modernas que
permiten mantener los alimentos frescos o congelarlos, todo ello conservando sus perfectas condiciones. Al elegir la
solucion empotrada, los aparatos de refrigeracion FULGOR MILANO afaden practicidad a un estilo de vida sano y
moderno. El uso de controles electronicos precisos y circuitos de refrigeracion optimizados ha permitido desarrollar
una gama de productos con un alto grado de eficiencia energética.
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REFRIGERADOR BOTTOM DRAWER BISAGRA 1ZQ. PROFESIONAL 367 DhED REFRIGERADOR BOTTOM DRAWER BISAGRA DER. PROFESIONAL 36” i
F7PBM36S2-L O] F7PBM36S2-R ALY ]

BISAGRA DERECHA
BISAGRA IZQUIERDA u SAG C
0c: | Zona Fria 0°C
Zona Fria 0°C ona Fria
Congelador

Ventilacion de Aire Caliente

BIER

Ventilacion de Aire Caliente

£

Congelador

TOI:T:.AL
No escarcha
IXtel No Escarcha

Congelacion Rapida y Profunda 7-5/8" | 3/g"

Ll
e

Congelacion Rapida y Profunda
==
Luz LED Zh Luz LED
Nivel de Rui 41 (dB
Nivel de Ruido de 41 (dB) ivel de Ruido de 41 (dB)
_— 50"
y y (1296)
instalacion de Integracion ﬁl Instalacion de Integracion
83-1/2" — 1|
) (2120)
M Vi
Modo Vacaciones odo Vacaciones
Magquina de Hielo Maquina de Hielo
~_3/8"
I~ (8)
. 19-1/8"
2o (485)
‘ . (560 L,( %) W35_3/ WM 5t
= Compartmento de Refrigeracion (899) 128)

= Cajon Inferior FlexZone

Total No Frost

= Cajones Crisper de Acero Inoxidable
Fabricador de Hielo con bandeja de hielo
lluminaciéon LED

Interior de aluminio blanco brillante

= Compartmento de Refrigeracion

= Cajon Inferior FlexZone

= Total No Frost

= Cajones Crisper de Acero Inoxidable

= Fabricador de Hielo con bandeja de hielo
= lluminaciéon LED

= Interior de aluminio blanco brillante

Caracteristicas

Caracteristicas

Tan hermosa como funcional, la nevera profesional Sofia cuenta con exteriores de acero inoxidable cepillado para un
impacto maximo y un interior de aluminio blanco brillante. Las puertas robustas protegen el contenido de los cambios de
temperatura y humedad externos que pueden danar los articulos almacenados. El fabricante de hielo, ubicado en la
seccion superior del cajon, utiliza agua purificada del sistema de filtrado integrado para producir hasta 2.2 los de cubos del
tamano deseado. Activa Superlce y aumenta la producciéon de hielo a 3.3 Ibs.

Tan hermosa como funcional, la nevera profesional Sofia cuenta con exteriores de acero inoxidable cepillado para un
impacto maximo y un interior de aluminio blanco brillante. Las puertas robustas protegen el contenido de los cambios de
temperatura y humedad externos que pueden dafar los articulos almacenados. El fabricante de hielo, ubicado en la
seccion superior del cajon, utiliza agua purificada del sistema de filtrado integrado para producir hasta 2.2 Ibs de cubos del
tamano deseado. Activa Superlce y aumenta la produccion de hielo a 3.3 Ibs.

ACERO INOXIDABLE ACERO INOXIDABLE
F7PBM36S2-L F7PBM36S2-R
$14,369 USD + IVA $14,369 USD + IVA
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PROFESIONAL

REFRIGERACION
REFRIGERADOR BOTTOM DRAWER BISAGRA 1ZQ). PANELABLE 36” = EI
F7I1BM3602-L @&

BISAGRA IZQUIERDA

Zona Fria 0°C

Congelador

Ventilacion de Aire Caliente

%

TOTAL

No Escarcha

Congelacion Rapida y Profunda

# 3
EIE

Luz LED

N
—_0
4

Nivel de Ruido de 41 (dB)

-|E

instalacion de Integracion

Modo Vacaciones

Maquina de Hielo

= Panel Superpuesto

= Compartmento de Refrigeracion

= Cajon Inferior Flexzone

= Total Sin Escarcha

= Cajones de Acero Inoxidable para Verduras
= Fabricador de Hielo con bandeja de hielo

= lluminacion LED

= Interior de aluminio blanco brillante S

Caractleristicas

Tan hermoso como funcional, nuestro refrigerador empotrado Overlay cuenta con un brillante interior de aluminio blanco.
Puertas robustas protegen el contenido de los cambios de temperatura y humedad externos que pueden dafar los
articulos almacenados. La maquina de hielo, ubicada en la seccion superior del cajon, utiliza agua purificada del sistema
de filtrado integrado para producir hasta 2.2 Ibs de cubos del tamafno deseado. Activa Superlce y aumenta la produccion
de hielo a 3.3 Ibs.

PANELABLE
F7IBM3602-L
$13,369 USD + IVA
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REFRIGERACION
REFRIGERADOR BOTTOM DRAWER BISAGRA DER. PANELABLE 36” = E‘
F7IBM3602-R & 3

BISAGRA DERECHA

vid Zona Fria 0°C

Congelador

Ventilacion de Aire Caliente

Bl El R

3

ISfell  No escarcha . B

FROST

Congelacion Rapida y Profunda =0

B

= = == 50-T/8°
Ry Luz LED I [1293)
Nivel de Ruido de 41 (dB) B3-1/2% — —
(2120) |
— = =
ﬁl Instalacion de Integracion — e
| . 34
e Modo Vacaciones (29
18-5/8%
Maquina de Hielo ) - Larel
X i i —— :
(560)>(50) 35308 i 8-3/4"
(898 ) L 2dE)

= Panel Superpuesto

= Compartmento de Refrigeracion

= Cajon Inferior Flexzone

= Total Sin Escarcha

= Cajones de Acero Inoxidable para Verduras
= Fabricador de Hielo con bandeja de hielo

= lluminacion LED

= Interior de aluminio blanco brillante : —

Caracteristicas

Tan hermoso como funcional, nuestro refrigerador empotrado Overlay cuenta con un brillante interior de aluminio blanco.
Puertas robustas protegen el contenido de los cambios de temperatura y humedad externos que pueden danar los
articulos almacenados. La maquina de hielo, ubicada en la seccidn superior del cajon, utiliza agua purificada del sistema
de filtrado integrado para producir hasta 2.2 Ibs de cubos del tamario deseado. Activa Superlce y aumenta la produccion
de hielo a 3.3 Ibs.

PANELABLE
F7IBM3602-R
$13,369 USD + IVA
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F7SFC36S1-L F7SRC36S1-R Eﬁl-

BISAGARA DERECHA

ggz Congelador KER Sin Escarcha

BISAGRA IZQUIERDA

FROST

Sin Escarcha Zpy LuzLED

S Luz LED

I
ﬁl Instalacion Integrada

Modo Vacaciones

Instalacion Integrada

Modo Vacaciones

| 353/8” (899 mm) 24 3/8” (620 mm)
Modo Sabbath :

Nty > "’
Nty >

Modo Sabbath

Maquina de Hielo

79 3/4”
(2024 mm)

831/2+1”
(2120 + 25 mm)

* Exterior de acero inoxidable

» Total No Frost

= Estantes de vidrio ajustables en altura

= Bandejas de metal para el congelador sobre guias de acero inoxidable
« Fabricador de hielo con bandeja de hielo

= Interior blanco luminoso

* lluminacion LED multinivel

* Kit de manijas profesionales incluido

[ ] 33/4" +1”
_— = 4 (96 + 25 mm)
22” (560 mm)

27 1/4” (693 mm)

= Exterior de acero inoxidable
= Cajones crisper de acero inoxidable con microperlas y cierre suave
= Estantes de vidrio ajustables en altura

= Interior blanco luminoso

« lluminacién LED multinivel

» Kit de manijas profesionales incluido

Caracteristicas Caracteristicas

Nuestros congeladores de columna sin sobrecarga son potentes, elegantes y ofrecen un rendimiento de grado comercial. Nuestros refrigeradores de columna de acero inoxidable son tan hermosos como funcionales. Con una elegante puerta

Con una elegante puerta revestida de acero inoxidable 304 y un mango profesional a juego, estas columnas combinan revestida de acero inoxidable 304 y un mango profesional a juego, estas columnas combinan perfectamente con nuestros

perfectamente con nuestros productos de cocina profesional Fulgor Milano y cuentan con un brillante interior de aluminio productos de cocina de acero inoxidable Fulgor Milano y cuentan con un brillante interior de aluminio blanco con acentos
blanco con contenedores metalicos en guias de acero inoxidable de extension completa. de aluminio cepillado y acero inoxidable.

Todas las unidades cuentan con un fabricante de hielo accesorio, siendo la preservacion de alimentos la prioridad. La com-
binacion de un disefo elegante y calidad comercial garantiza un rendimiento éptimo en la preservacion de alimentos. Un
compresor y un evaporador dedicados proporcionan temperaturas consistentes y precisas en todo momento.

La preservacion de los alimentos es el nombre del juego, al combinar un disefio elegante y calidad comercial para
garantizar el mas alto rendimiento preservando las cualidades organolépticas de sus preciosos ingredientes. Un compresor
y un evaporador dedicados proporcionan una temperatura constante y precisa en todo momento.

ACERO INOXIDABLE
F7SFC36S1-L
$12,119 USD + IVA

ACERO INOXIDABLE
F7SRC36S1
$11,999 USD + IVA
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: CONGELADOR COLUMNA BISAGRA 1ZQ. PANELABLE 36” REFRIGERADOR COLUMNA BISAGRA DER. PANELABLE 36 !El' El
F7SFC36S1-L F7IRC3601-R &

BISAGRA IZQUIERDA BISAGARA DERECHA

m
Congelador [Mell Sin Escarcha

FROST

Sin Escarcha < Luz LED

< Luz LED

I
ﬁl Instalacion Integrada

Instalacion Integrada

a
a

1% Modo Vacaciones

1T

19 3/4” (500 mm)
e
R 91/ +1”

! Iy
| |
| I
| |
R : \
| : 24” (610 mm) ‘ I
| ‘ 36” (913 mm) 227 (560 mm) | :
Modo Vacaciones : | m Modo Sabbath vy L 1 I
| i |
| I
| I
Modo Sabbath » | :
|
| by
) . \ \
Maquina de Hielo ‘ \ ‘
| | Ll 711/4” |
‘ 831/2+1” (1808 mm) I
| (2120 + 25 mm) ‘ |
I o
|
| |
I I
| |
| |
I I
| |
\ : \
\ = = = \
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |
| |

| 24” (610 mm) —1 (231 + 25 mm) .
. . 22” (560 mm) 91/4” +1”
= Exterior listo para panel (233 + 25 mim)
= Total sin escarcha % 013

= Estantes de vidrio ajustables en altura
= Bandejas de metal para el congelador sobre guias de acero inoxidable

= Fabricador de hielo con bandeja de hielo . ) . . .
. . = Cajones crisper de acero inoxidable con microperlas y cierre suave
= Interior blanco luminoso

lluminacion LED mutinve | — +Estantes de vidrio justablesen atur ————

= Interior blanco luminoso
= [luminacién LED Multinivel

= Exterior listo para panel

Caracteristicas

Nuestros congeladores de columna superpuestos son potentes, elegantes y ofrecen un rendimiento de grado comercial. Caracteristicas
Se pueden instalar paneles personalizados para proporcionar una apariencia completamente integrada con los gabinetes
adyacentes y cuentan con un brillante interior de aluminio blanco con contenedores metalicos en guias de acero inoxidable
de extension completa. Todas las unidades cuentan con un fabricante de hielo accesorio, siendo la preservacion de
alimentos la prioridad. La combinacién de un disefio elegante y calidad comercial garantiza un rendimiento éptimo en la
preservacion de alimentos. Un compresor y un evaporador dedicados proporcionan temperaturas consistentes y precisas
en todo momento.

Nuestros refrigeradores de columna con sobreposicion son tan hermosos como funcionales. Se pueden instalar paneles
personalizados para proporcionar una apariencia completamente integrada con los gabinetes adyacentes y cuentan con
un brillante interior de aluminio blanco con acentos de aluminio cepillado y acero inoxidable. La preservacion de los alimen-
tos es lo mas importante, combinando un disefio elegante y calidad comercial para garantizar el maximo rendimiento en la
preservacion de las cualidades organolépticas de sus preciosos ingredientes. Un compresor y un evaporador dedicados
proporcionan temperaturas consistentes y precisas en todo momento.

PANELABLE
F7IFC3601-L
$11,869 USD + IVA

PANELABLE
F7IRC3601-R
$11,749 USD + IVA
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: CONGELADOR COLUMNA BISAGRA 1ZQ. INOX 307 EliGE REFRIGERADOR COLUMNA BISAGRA DER. INOX 307 i :
F7SFC3081-L o F7TSRC30S1-R EHS

BISAGRA IZQUIERDA

Congelador

BISAGARA DERECHA

IMfell Sin Escarcha

FROST

N Sin Escarcha
FROST . 291/2” (749 mm) 25” (635 mm)

< Luz LED

S Luz LED

— - =
ﬁl Instalacion Integrada I

Modo Vacaciones

Instalacion Integrada

Modo Vacaciones

29 1/2” (749 mm) 25” (635 mm)

Modo Sabbath ‘

Nty > "’
Nty >

77 3/4”
(1974 mm)
831/2+1”

Modo Sabbath (2120 + 25 mm)

Maquina de Hielo

77 3/4”
(1974 mm)

831/2+1”
(2120 + 25 mm)

‘ b 58/47 417
‘ (146 + 25 mm)

19 7/8” (505 mm)
= e i iy
221/4” (565 mm,
22

= Exterior de acero inoxidable

« Total No Frost - P 534741
(146 + 25 mm)
= Estantes de vidrio ajustables en altura 19 7/8" (505 i)
= Bandejas de metal para el congelador sobre guias de acero inoxidable 221/4” (565 mm)
= Fabricador de hielo con bandeja de hielo « Exterior de acero inoxidable
- Interior blanco luminoso = Cajones crisper de acero inoxidable con microperlas y cierre suave
 lluminacién LED multinivel » Estantes de vidrio ajustables en altura
* Kit de manijas profesionales incluido « Interior blanco luminoso
= lluminacién LED multinivel
» Kit de manijas profesionales incluido
Caracleristicas Caracteristicas
Nuestros congeladores de columna sin sobrecarga son potentes, elegantes y ofrecen un rendimiento de grado comercial. Nuestros refrigeradores de columna de acero inoxidable son tan hermosos como funcionales. Con una elegante puerta
Con una elegante puerta revestida de acero inoxidable 304 y un mango profesional a juego, estas columnas combinan revestida de acero inoxidable 304 y un mango profesional a juego, estas columnas combinan perfectamente con nuestros
perfectamente con nuestros productos de cocina profesional Fulgor Milano y cuentan con un brillante interior de aluminio productos de cocina de acero inoxidable Fulgor Milano y cuentan con un brillante interior de aluminio blanco con acentos
blanco con contenedores metalicos en guias de acero inoxidable de extension completa. de aluminio cepillado y acero inoxidable.
Todas las unidades cuentan con un fabricante de hielo accesorio, siendo la preservacion de alimentos la prioridad. La com- La preservacién de los alimentos es el nombre del juego, al combinar un disefio elegante y calidad comercial para
binacion de un disefo elegante y calidad comercial garantiza un rendimiento optimo en la preservacion de alimentos. Un garantizar el mas alto rendimiento preservando las cualidades organolépticas de sus preciosos ingredientes. Un compresor
compresor y un evaporador dedicados proporcionan temperaturas consistentes y precisas en todo momento. y un evaporador dedicados proporcionan una temperatura constante y precisa en todo momento.

ACERO INOXIDABLE ACERO INOXIDABLE
F7SFC30S1-L F7SRC30S1

$11,369 USD + IVA $11,619 USD + IVA
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CONGELADOR COLUMNA BISAGRA 1ZQ. PANELABLE 30” E REFRIGERADOR COLUMNA BISAGRA DER. PANELABLE 30 0 %
4
F7IFC3001-L 0 : F7IRC3601-R &
BISAGRA IZQUIERDA m BISAGARA DERECHA
i Congelador ) Sin Escarcha
ok NG
T()?:}-\L .
Sin Escarcha < Luz LED
< Luz LED ‘m\ m Instalacion Integrada ‘ \
I
— 24” (610 mm) | : | :
ﬁl Instalacion Integrada % 22” (560 mm) ! | o Modo Vacaciones I
======== = I I ‘ 24” (610 mm) B
= : = | ‘ 36” (913 mm) 227 (560 mm) | |
Modo Vacaciones : | m Modo Sabbath E=yeyev=veyyey=y| I { I
L | " : |
Modo Sabbath x 7 X
U 7114 : | [ ! |
831/2+1” m| (1808 mm) | | |
Maguina de Hielo 2120 +25 mm) || ; ‘ 1 I
i I svin [ oo i
! |
| I
! il
. I
I |
I |
[ o il o ‘
——— | |
= ° 3 h | : I . I Ll | !
19 3/4” (500 mm)J | ‘ — % ‘ :
I 5 .
91/8"+1” | b
24” (610 mm) —— (231 + 25 mm) ¥ 19 3/4” (500 mm) Iy
» 914" 1" A 91/ +1” [
227 (560 mm) (233 +125 m;) \LJ 247 (610 mm) — (231 + 25 mm) LJ
. . 22” (560 mm) 91/4” +1”
= Exterior listo para panel 307 (761 mm) (233 + 25 mim)

= Total sin escarcha

= Estantes de vidrio ajustables en altura

= Bandejas de metal para el congelador sobre guias de acero inoxidable
= Fabricador de hielo con bandeja de hielo

= Interior blanco luminoso

= lluminacién LED multinivel

36” (913 mm)

= Exterior listo para panel
= Cajones crisper de acero inoxidable con microperlas y cierre suave

- — « Estantes de vidrio ajustables en altura R
= Interior blanco luminoso

| , . = [luminacién LED Multinivel
Caracteristicas

Nuestros congeladores de columna superpuestos son potentes, elegantes y ofrecen un rendimiento de grado comercial. Caracteristicas
Se pueden instalar paneles personalizados para proporcionar una apariencia completamente integrada con los gabinetes
adyacentes y cuentan con un brillante interior de aluminio blanco con contenedores metalicos en guias de acero inoxidable
de extension completa. Todas las unidades cuentan con un fabricante de hielo accesorio, siendo la preservacion de
alimentos la prioridad. La combinacién de un disefio elegante y calidad comercial garantiza un rendimiento éptimo en la
preservacion de alimentos. Un compresor y un evaporador dedicados proporcionan temperaturas consistentes y precisas
en todo momento.

Nuestros refrigeradores de columna con sobreposicion son tan hermosos como funcionales. Se pueden instalar paneles
personalizados para proporcionar una apariencia completamente integrada con los gabinetes adyacentes y cuentan con
un brillante interior de aluminio blanco con acentos de aluminio cepillado y acero inoxidable. La preservacion de los alimen-
tos es lo mas importante, combinando un disefio elegante y calidad comercial para garantizar el maximo rendimiento en la
preservacion de las cualidades organolépticas de sus preciosos ingredientes. Un compresor y un evaporador dedicados
proporcionan temperaturas consistentes y precisas en todo momento.

PANELABLE PANELABLE
F7IFC3001-L F7IRC3601-R
$11,249 USD + IVA $11,369 USD + IVA
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CONGELADOR COLUMNA BISAGRA 1ZQ. INOX 24” Bl CONGELADOR COLUMNA BISAGRA 1ZQ. PANELABLE 24” EiE
F7SFC2481-L Eia0s F7IFC2401-L oY

BISAGRA IZQUIERDA

Congelador

;gs Congelador

BISAGRA IZQUIERDA

24” (610 mm)

% % 24” (609 mm) 22" (560 mm)
[\Yell Sin Escarcha e Sin Escarcha T ====—=
FROST FROST =)
< Luz LED < Luz LED |
ﬁl Instalacion Integrada ﬁl Instalacion Integrada "
831/2+1” il (1808 mm)
(2120 + 25 mm)
Modo Vacaciones Modo Vacaciones :
Modo Sabbath Modo Sabbath

Maquina de Hielo Magquina de Hielo

19 3/4” (500 mm)
P |

918 + 17
247 (610 mm) — (231 + 25 mm)
QUL+ 1

22 (560
(660 mm) (233 + 25 mm)

24” (609 mm)

* Exterior de acero inoxidable

» Total No Frost

= Estantes de vidrio ajustables en altura

= Bandejas de metal para el congelador sobre guias de acero inoxidable
« Fabricador de hielo con bandeja de hielo

= Interior blanco luminoso

* lluminacién LED multinivel

* Kit de manijas profesionales incluido

= Panel Superpuesto

= Compartmento de Refrigeracion
Cajon Inferior Flexzone

Total Sin Escarcha o
Cajones de Acero Inoxidable para Verduras

Fabricador de Hielo con bandeja de hielo

[luminacion LED

Interior de aluminio blanco brillante

Caracteristicas Caracteristicas

Nuestros congeladores de columna sin sobrecarga son potentes, elegantes y ofrecen un rendimiento de grado comercial.

Con una elegante puerta revestida de acero inoxidable 304 y un mango profesional a juego, estas columnas combinan
perfectamente con nuestros productos de cocina profesional Fulgor Milano y cuentan con un brillante interior de aluminio
blanco con contenedores metalicos en guias de acero inoxidable de extension completa.

Todas las unidades cuentan con un fabricante de hielo accesorio, siendo la preservacion de alimentos la prioridad. La com-
binacion de un disefo elegante y calidad comercial garantiza un rendimiento éptimo en la preservacion de alimentos. Un
compresor y un evaporador dedicados proporcionan temperaturas consistentes y precisas en todo momento.

ACERO INOXIDABLE
F7SFC24S1-L
$10,869 USD + IVA

70 FULGOR MILANO

Nuestros refrigeradores de columna con sobreposicion son tan hermosos como funcionales. Se pueden instalar paneles
personalizados para proporcionar una apariencia completamente integrada con los gabinetes adyacentes y cuentan con
un brillante interior de aluminio blanco con acentos de aluminio cepillado y acero inoxidable. La preservacion de los alimen-
tos es lo mas importante, combinando un disefio elegante y calidad comercial para garantizar el maximo rendimiento en la
preservacion de las cualidades organolépticas de sus preciosos ingredientes. Un compresor y un evaporador dedicados
proporcionan temperaturas consistentes y precisas en todo momento.

F7IFC2401-L CONGELADOR COLUMNA BISAGRA 1ZQ PANELABLE 24"

PANELABLE
F7IFC2401-L
$10,619 USD + IVA
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IN VINO VERITAS.
EN EL VINO ESTA LA VERDAD.

(Plinio el Viejo)

VAS DE VINO
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PROFESIONAL

CAVA DE VINOS BOTTOM DRAWER BISAGRA 1ZQ. PROFESIONAL DE 24”
F7PBW24S1-L

LEFT HINGE

Congelacion
7-5/8"
Ventilacion de aire caliente (8) (195)\% -
ooos = 8200

Congelacion rapida y profunda

EER O

< lluminacén LED
50" %
(1296) 83-1/2"
Nivel de ruido 41 (dB) \eeiaene (2120)
m Instalacion Integrada ==
%
, 3/8"
A Modo Vacaciones (8)
19-1/8" |
QW Puerta de vin | (40) e
\ uerta de triple cristal
! P . A4—23-5/g" v £(560)
5 (599) (75)

(128
Capacidade de 54 botellas

ki

= Compartmento de Almacenamiento en Bodega
= Estantes de Madera Natural, para 36 botellas

= Compartmento de Bodega
= Estantes de Madera Natural, para 18 botellas

= Refrigeracion TriplePlay

= Total Sin Escarcha

= lluminacién LED

= Interior de aluminio blanco brillante
= Cajon Inferior FlexZone

Caracteristicas

Tan hermosa como funcional, la cava de vino profesional Sofia cuenta con exteriores de acero inoxidable cepillado.
Estantes de madera de haya natural acomodan botellas de varios tamanos para un almacenamiento seguro y pueden
incluso ser completamente removidos para mayor flexibilidad.

Ademéas del control de humedad y temperatura, esta bodega de vino utiliza tecnologia antivibracion y puertas de vidrio
bronce de triple panel para reducir los rayos UV, protegiendo tu coleccion de vino de las condiciones externas.

ACERO INOXIDABLE
F7PBW24S1-L
$14,439 USD + IVA
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PROFESIONAL

CAVA DE VINOS BOTTOM DRAWER BISAGRA 1ZQ). PANELABLE DE 24”
F7IBW2402-L

LEFT HINGE

Congelacion

Ventilacion de aire caliente

Congelacion rapida y profunda

EER O

< [luminacén LED 50-7/8" «:}%<
(1293)
Nivel de ruido 41 (dB) = s
e ——
m Instalacion Integrada ==
3/4" )
. (20)
%% Modo Vacaciones
18-5/8"
\ (474) %‘
\ ) . -+
m Puerta de triple cristal % 7\/24 Jon
0-3/4" A gz (soz (560)

(248) (600)

Capacidade de 54 botellas

Ea

= Compartmento de Almacenamiento en Bodega
» Estantes de Madera Natural, para 36 botellas

= Compartmento de Bodega
= Estantes de Madera Natural, para 18 botellas

« Refrigeracion TriplePlay

= Total Sin Escarcha

= lluminacién LED

= Interior de aluminio blanco brillante
= Cajon Inferior de Zona Fresca

* Panel de Superposicion

Caracteristicas

En nuestra cava, estanterias de madera de haya natural acomodan botellas de varios tamanos para un almacenamiento
seguro y pueden incluso ser completamente removidas para mayor flexibilidad.

Ademas del control de humedad y temperatura, esta cava utiliza tecnologia antivibracion y puertas de vidrio bronceado de
triple panel para reducir los rayos UV, protegiendo su coleccion de vinos de las condiciones externas.

E—
PANELABLE
F6GPGK305S2
$14,749 USD + IVA
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PROFESIONAL CAVAS

CAVA DE VINOS BISAGRA 1ZQ). INOX. DE 24” ] 5

F7SWC24S1-L

=
=

BISAGRA IZQUIERDA

ul

Capacidad de 80 botellas

Instalacion Integrada

— L
By /luminacion LED 23 5/8” (599 mm) 25” (635 mm)

/%% Modo Vacaciones

77 3/4”

(1974 mm)
831/2+1”

(2120 + 25 mm)

| f T P 53/ 417
(146 + 25 mm)
19 7/8” (505 mm)
= Exterior de acero inoxidable 22 1/4” (565 mm
22 1/47 (565 mm
= Dos zonas de temperatura
= 12 estantes de madera natural para una capacidad
= Total de almacenamiento de 80 botellas
= Interior blanco luminoso
lluminacion LED multinivel
= Kit de manijas profesionales incluido

Caracteristicas

Tanto bellas como funcionales, nuestras columnas de vino de acero inoxidable cuentan con una elegante puerta revestida
de acero inoxidable 304 y un mango profesional a juego con nuestros electrodomésticos de cocina Fulgor Milano, ademas
de un brillante interior de aluminio blanco. La preservacion del vino es fundamental para nosotros y, al igual que en nuestra
otra refrigeracion premium, combinamos la Ultima tecnologia para garantizar el méas alto rendimiento. Un compresor
dedicado y dos evaporadores proporcionan zonas de enfriamiento controladas de forma independiente con temperaturas
consistentes y precisas en todo momento. Una sdlida triple capa de vidrio protegido contra UV en la Bodega de Vino prote-
ge el contenido de la dafina luz UV, las temperaturas externas y los cambios de humedad que pueden ser perjudiciales
para su vino.

L TR

ACERO INOXIDABLE
F7SWC24S1-L
$14,369 USD + IVA
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PROFESIONAL

CAVAS
CAVA DE VINOS BISAGRA 1Z(Q). PANELABLE DE 24” EliE
F7IWC2401-L iil

BISAGRA IZQUIERDA

OO Capacidad de 80 botellas

Instalacién Integrada

< lluminacion LED 247 (610 mim)

24” (610 mm)

22" (560 mm)

7
===== o
A Modo Vacaciones
711/4”
8312 +1” (1808 mm)
(2120 + 25 mm)
19 3/4” (500 mm) J
o

91/8” +1”

1 (610 mm) — (231 + 25 mm)

) 91/4” +1”

(560 mm) (233 + 25 mm)

= Exterior listo para paneles 247 (609 mm)

= Dos zonas de temperatura

= 12 estantes de madera natural para una
capacidad total de almacenamiento de 80 botellas

= Interior blanco luminoso

* lluminacién LED multinivel

Caracteristicas

Tanto bellas como funcionales, nuestras columnas de vino superpuestas permiten la instalacion de paneles personalizados
para proporcionar un aspecto completamente integrado con los gabinetes adyacentes. La preservacion del vino es critica
para nosotros y, al igual que en nuestra otra refrigeracion premium, combinamos la Ultima tecnologia para garantizar el mas

alto rendimiento.

Un compresor dedicado y dos evaporadores proporcionan zonas de enfriamiento controladas de forma independiente con
temperaturas consistentes y precisas en todo momento. Una sdlida triple capa de vidrio protegido contra UV en la Bodega
de Vinos protege el contenido de la luz UV dafina, las temperaturas externas y los cambios de humedad que pueden ser

perjudiciales para su vino.

. __ &
PANELABLE
F7IWC2401-L
$13,619 USD + IVA
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UGO MARINELLO

IDA Award winning designer Ugo
Marinello is passionate about his
work and his desire to synthesize
modern rationality with traditional
design. A graduate of IUAV in
Venice, he draws inspiration from
the unique architecture of that city,
using it as a foundation to bring
innovative yet timeless design and
quintessential Italian spirit to your
home and kitchen throughout the
Fulgor Milano line.

ALFRED HENDRICKX

Known internationally for his mid-
century furniture collections,
designer Alfred Hendrickx began
incorporating the strong lines of
industrial styling and materials like
stainless steel early in his career.

After many successful design
collaborations in  Europe, he
turned his attention to the design
of household appliances, notably
marrying modern form and function
for Meneghetti and Fulgor Milano.

El fabricante no se hace responsable de las inexactitudes de este catalogo debidas a errores tipograficos.
Nos reservamos el derecho a introducir mejoras o cambios esenciales en los productos sin alterar sus especificaciones esenciales.
Los productos pueden estar sujetos a cambios como resultado de solicitudes de mejora y reglamentos de la CE.
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MODELO DESCRIPCION

ESTUFAS
FEPDF366S1 ESTUFA PROFESIONAL DUAL FUEL 36"
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/36-dual-fuel-pro-range
F6PDF304S1 ESTUFA PROFESIONAL DUAL FUEL 30"

https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-dual-fuel-pro-range

F6PDF364GS1 ESTUFA PROFESIONAL CON GRILL DUAL FUEL 36"

https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/36-dual-fuel-pro-range-griddle

F6PDF486GS1 ESTUFA PROFESIONAL DUAL FUEL 48"

https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/48-dual-fuel-pro-range

USD SIN IVA

8499

6499

9299

12499

PARRILLAS

F6GRT486GS1 PARRILLA PROFESIONAL GAS 48"
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/48-pro-gas-range-top
F6GRT366S1 PARRILLA PROFESIONAL GAS 36"

https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/36-pro-gas-range-top

F6GRT364GS1 PARRILLA PROFESIONAL CON GRILL GAS 36"

https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/sofia-36-pro-gas-rangetop-griddle

F6GRT304S1 PARRILLA PROFESIONAL GAS 30"
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-pro-gas-range-top
F6PGK305S2 PARRILLA EMPOTRABLE PRO GAS 30"
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-pro-gas-cooktop-0
F6PGK365S1 PARRILLA EMPOTRABLE PRO GAS 36"

https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/36-pro-gas-cooktop

5599

3599

4699

2999

1899

2249

CAMPANAS
F6PH30S2 CAMPANA PROFESIONAL PARED 30"
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-pro-hood-1-fan-knobs
F6PH48DS1 CAMPANA PROFESIONAL PARED 48"
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/48-pro-wall-mount-hood
F6PH36DS1 CAMPANA PROFESIONAL PARED 36"

https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/36-pro-wall-mount-hood-2-fan-knobs

1399

2349

2099

HORNOS
F6PSP30S1 HORNO PROFESIONAL INDIVIDUAL 30"
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-pro-single-oven
F6PDP30S1 HORNO PROFESIONAL DOBLE 30"
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-pro-double-oven
F6PWD30S1 CAJON CLIENTE PROFESIONAL 30"
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-pro-warming-drawer
F6PSPD30S1 SPEED OVEN PROFESIONAL 30"
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-pro-speed-oven
F6PSCO30S1 STEAM OVEN PROFESIONAL 30"
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-steam-oven
F7BC24B1 MAQUINA DE CAFE PROFESIONAL 30"
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/24-built-coffee-machine
F6PTK30BC TRIM PARA MAQUINA DE CAFE 30"

https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-built-coffee-machine
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4199

6999

1599

3099

3449

3399

699


https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/36-dual-fuel-pro-range
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-dual-fuel-pro-range
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/36-dual-fuel-pro-range-griddle
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/48-dual-fuel-pro-range
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/48-pro-gas-range-top
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/36-pro-gas-range-top
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/sofia-36-pro-gas-rangetop-griddle
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-pro-gas-range-top
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-pro-gas-cooktop-0
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/36-pro-gas-cooktop
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-pro-hood-1-fan-knobs
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/48-pro-wall-mount-hood
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/36-pro-wall-mount-hood-2-fan-knobs
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-pro-single-oven
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-pro-double-oven
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-pro-warming-drawer
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-pro-speed-oven
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-steam-oven
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/24-built-coffee-machine
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-built-coffee-machine

REFRIGERACION BOTTOM DRAWER

F7PBW24S1-L CAVA DE VINOS BOTTOM DRAWER BISAGRA 1ZQ PROFESIONAL 24" 14439
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/24-pro-wine-cellar-left-hinge

F7PBM36S2-R REFRIGERADOR BOTTOM DRAWER BISAGRA DER PROFESIONAL 36" 14369
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/36-sofia-pro-fridge-right-hinge-1

F7PBM36S2-L REFRIGERADOR BOTTOM DRAWER BISAGRA 1ZQ PROFESIONAL 36" 14369
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/36-sofia-pro-fridge-left-hinge-1

F7IBW2402-L CAVA DE VINOS BOTTOM DRAWER BISAGRA 1ZQ PANELABLE 24" 14749
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/24-overlay-built-wine-cellar-left-door-0

F7IBM3602-R REFRIGERADOR BOTTOM DRAWER BISAGRA DER PANELABLE 36" 13369
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/36-overlay-built-fridge-right-hinge-0

F7IBM3602-L REFRIGERADOR BOTTOM DRAWER BISAGRA 1ZQ PANELABLE 36" 13369

https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/36-overlay-built-fridge-left-hinge-0
REFRIGERACION COLUMNAS

F7SRC36S1-R REFRIGERADOR COLUMNA BISAGRA DER INOX 36" 11999
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/36-fridge-column

F7IRC3601-R REFRIGERADOR COLUMNA BISAGRA DER PANELABLE 36" 11749
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/36-built-fridge-column

F7SRC30S1-R REFRIGERADOR COLUMNA BISAGRA DER INOX 30" 11619
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-fridge-column

F7IRC3001-R REFRIGERADOR COLUMNA BISAGRA DER PANELABLE 30" 11369
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-built-fridge-column

F7SFC36S1-L CONGELADOR COLUMNA BISAGRA 1ZQ INOX 36" 12119
F7IFC3601-L CONGELADOR COLUMNA BISAGRA 1ZQ PANELABLE 36" 11869
F7SFC30S1-L CONGELADOR COLUMNA BISAGRA 1ZQ INOX 30" 11369
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-freezer-column

F7IFC3001-L CONGELADOR COLUMNA BISAGRA 1ZQ PANELABLE 30" 11249
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-built-freezer-column

F7SFC24S1-L CONGELADOR COLUMNA BISAGRA IZQ INOX 24" 10869
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/24-freezer-column

F7IFC2401-L CONGELADOR COLUMNA BISAGRA 1ZQ PANELABLE 24" 10619
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/24-built-freezer-column

F7SWC24S1-L CAVA DE VINOS BISAGRA 1ZQ INOX 24" 14369
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/24-wine-cellar-column

F7IWC2401-L CAVA DE VINOS BISAGRA IZQ PANELABLE 24" 13619

https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/24-built-wine-cellar-column

EXTRAS

F6UHK24DISH JALADERA PARA LAVAVAIJILLAS PANELABLE 24" 159
https://www.fulgor-milano.com/us/en/accessories/pro-handle-kit-24-dishwashers
F7DWT24FI1 LAVAVAJILLAS PANELABLE 24" 1369

https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/24-overlay-built-dishwasher-0
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https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/24-pro-wine-cellar-left-hinge
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/36-sofia-pro-fridge-right-hinge-1
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/36-sofia-pro-fridge-left-hinge-1
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/24-overlay-built-wine-cellar-left-door-0
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/36-overlay-built-fridge-right-hinge-0
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/36-overlay-built-fridge-left-hinge-0
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/36-fridge-column
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/36-built-fridge-column
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-fridge-column
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-built-fridge-column
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-freezer-column
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/30-built-freezer-column
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/24-freezer-column
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/24-built-freezer-column
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/24-wine-cellar-column
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/24-built-wine-cellar-column
https://www.fulgor-milano.com/us/en/accessories/pro-handle-kit-24-dishwashers
https://www.fulgor-milano.com/us/en/product/24-overlay-built-dishwasher-0



